
MENU NOUVEL AN
49 euros par personne

« Involtini » de saumon et noix de Saint-Jacques, 
coulis de fruits exotiques 

Mille-feuille de légumes, Asiago AOP 

ANTIPASTI - ENTRÉES:

Pandoro, crème anglaise ou chocolat fondu

DOLCE - DESSERT

Risotto gambas, huile de Truffes* 

1 coupe de champagne Taittinger Brut Réserve
ou

1 cocktail sans alcool

Carré d’agneau pané aux amandes, 
purée de patates douces  

PIATTI – PLATS

Tous nos plats sont faits maison.

Nous nous fournissons directement auprès de producteurs en Italie pour offrir du frais et bon.

_________________

ou

ou

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. *tuber aestivum



NEW YEAR’S EVE MENU
49 euros per person

« Involtini » of salmon and Saint-Jacques scallops, 
Exotic fruits coulis

Vegetable mille-feuille, Asiago AOP 

ANTIPASTI - STARTERS:

Pandoro, with custard sauce or melted chocolate

DOLCE - DESERT

Prawns Risotto, Truffles* oil 

1 glass of champagne Taittinger Brut Réserve
or

1 non-alcoholic cocktail

Rack of lamb breaded with almonds,
Sweet potatoes purée

PIATTI – MEALS

All our dishes are homade, We source ourselves directly from producers in Italy to offer our 

guests fresh and quality products.

_________________

or

or

Alcohol abuse is dangerous for your health. Drink with moderation, *tuber aestivum
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